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Мачанка с картофельными комами 
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	Ингредиенты  (на 1 порцию):
· Все для приготовления пюре (картофель, молоко, сливочное масло, соль) – 150 г

· Сухари -20 г

· Ребра свиные (корейка) -50 г

· Свиная вырезка -50 г

· Колбаса домашняя – 50 г

· Грибы шампиньоны -20 г

· Лук – 10 г

· Сметана – 20 г

· Масло растительное – 20 г 



Способ приготовления:
Готовим обычное пюре.

Из пюре скатываем шарики и обваливаем в панировочных сухарях. Отправляем в духовку на 10 минут при температуре 160 градусов.

Вырезку свиную, лук, грибы и домашнюю колбасу обжариваем на сковороде. Солим, перчим. Можем добавить сметаны.

Ребра свиные солим, перчим, смазываем растительным маслом и запекаем в фольге при температуре 160 градусов 25-30 минут.

Формируем готовое блюдо, украшаем соусом песто (базилик 50 г + чеснок 5 г + сыр пармезан 5 г + оливковое масло 50 г измельчается до однородной консистенции).
