Metasalon.by /Рецепты/

Глинтвейн

Вино красн. п/сл – 1 бут.

Мед 1 ст. ложка с горкой (для тех кто любит послаще, можно 2 ст. л)

Мята свежая ветка

Набор для глинтвейна (указать состав позже)

Апельсин 1 /2 шт.
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Вино выливаем в сотейник/кастрюлю, высыпаем туда специи, и нагреваем, не доводя до кипения – 75С (как только начинают подыматься мелкие пузырьки) снимаем с огня. Даем настояться ок. 30 минут. Процеживаем, подогреваем, разливаем по стаканам, предварительно положив в них по несколько долек апельсина. 

Можно дополнительно добавить в стакан немного молотой корицы.

